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جامعة سوهاج                    
كلية الزراعة                                                                                     الزمن : ساعتين        
قسم علوم الألبان                                                              الفرقة : الثالثة (برنامج علوم الاغذية )                                      
امتحان العملي لماده اللبن السائل ومعاملاته         
الفصل الدراسي الثاني 2017 / 2018‏
اجب عن جميع الاسئلة الاتية
السؤال الاول :اكمل العبارات الاتيه:-

1- من اهم الاحتياطات الواجب مراعاتها عند نقل اللبن..........و..........و.........و..........
2- الوزن النوعى للجوامد اللبنيه اللادهنيه...........بينما للدهن.............
3- تقدر لزوجه اللبن ب ............. سنتيبواز
4- تقدر درجه حراره غليان اللبن ب............. بينما درجه التجميد ب..........
5- يعتبر الطعم المرمن الطعوم الغير طبيعيه باللبن الخام والذى عاده ما يرجع سببه الى................ 
السؤال الثانى:-

1- ما الفرق بين الحموضة الحقيقية والحموضة الظاهرية في اللبن ؟
2- اذكر اهم العمليات التى تجرى داخل قسم استلام اللبن الخام بالمصنع؟
3- عدد اهم العوامل التى تؤثر على حموضه اللبن؟
4- علل: يفضل استخدام NaOH 9/1 عيارى عند تقدير حموضه اللبن؟
5- اذكر طبيعه التفاعل الذى يحدث عند تقدير الدهن بطريقه جربر؟
السؤال الثالث:-
1- عينه من اللبن البقرى كثافتها 1.031 على درجه حراره 20م° والنسبه المئويه للجوامد الكليه بها 13.5% فما هى نسبه الدهن فى هذه العينه؟
2- عينه من اللبن الجاموسى نسبه الدهن بها 4.2%  وقراءه اللاكتوميتر 29 .اذكر طريقه الغش التى تعرضت لها العينه مع بيان نسبه الغش؟
3- كم كيلو من اللبن الفرز تلزم اضافتها الي200 كيلو لبن كلمل نسبة الدهن به 6% للحصول علي لبن معدل نسبة الدهن 5%
مع أطيب الأمنيات بالتوفيق
